CAFE COYAIMA

ORIGEN: COLOMBIA
VARIEDAD: BORBON ROSADO
PROCESO: LAV ADO
PUNTOS: 9000

Un café que encuentro adecuado para saborear como férmula para aliviar los
calores del estio. Intensidad alta en nariz.

En boca siento una caricia gracias a su textura sedosa y su jugosidad causa un
efecto refrescante.

Coyaima me sugiere notas a chirimoya, mango. Base azlcar de cafia con un
fondo citrico persistente que me recuerda a la del limoncillo. Tonos a regaliz.

Me ha encantado en espresso y filtro. Lo prefiero solo, aunque no me ha
disgustado con una lagrima de leche.
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